TWOJE WESELE MARZEN W Crown Piast Hotel & SPA***#*

PRZYJECIE WESELNE RESTAURACJA ANTURIUM W PREZENCIE OD HOTELU
to jedno z najwazniejszych wydarzen i otaczajqcy jq park z ukwieconym ogrodem, Mtoda Para otrzymuje:

w zyciu. Powinno wiec odbywac sie letniq altang, urokliwwymi alejkami w cieniu Apartament ze sniadaniem do t6zka

w wyjatkowym miejscu starych brzéz i szumiqcq fontanng to idealne Wykwintng kolacje przy Swiecach

i pozostawic niezapomniane wrazenia. miejsce na relaks w trakcie trwania zabawy, z lampkq wina w pierwszq rocznice Slubu
Crown Piast Hotel &SPA przez swoje jak réwniez doskonaty plener do organizacji Specjalne ceny noclegow

polozenie na terenie picknego parku, ceremontii $lubu, sesji zdjeciowych czy grilla. dla Gosci weselnych

wyjatkowq atmosfere i oferte dostosowang Zapewniamy profesjonalng obstuge, ktora Mozliwosé zorganizowania

do potrzeb Naszych Gosci, jest zadba o to aby wszystkie Panistwa zyczenia sesji zdjeciowych w hotelowym parku.
wymarzonym miejscem do zostaty spetnione.

zorganizowania tej niezwyktej ceremonii.

Drodzy Paiistwo Mlodzi to Wam powierzamy skomponowanie wlasnego menu weselnego. Nasza rozbudowana oferta pozwoli
4

utozy¢ je tak by bylo niepowtarzalne i dostosowane do indywidualnych potrzeb. Oferujemy Panistwu mozliwos¢ wyboru, zaczynajgc
od uroczystego obiadu poprzez bufet stodki, wytrawny, dania gorgce. Dodatkowo proponujemy atrakcyjne pakiety napojow alkoholowych
i bezalkoholowych, menu grillowe, kociotek z gorqgcym daniem, oferte tortéw weselnych, fontanne czekoladowaq i wiele innych.

Na wszystkie Paristwa pytania chetnie odpowie nasz doradca ds. organizacji wesel.

Prosimy o kontakt pod nr. Tel. +48 12 683 26 54, +48 12 683 26 74 lub e-mail, gastro@hotelpiast.pl, sales@hotelpiast.pl. Zapraszamy

www.hotelpiast.pl




Skomponuj wtasne menu i wybierz jedng propozycje z oferty:
obiadu weselnego, dati gorqcych lub grilla, bufetu stodkiego, wytrawnego oraz pakietu napoi

PROPOZYCJA OBIADU WESELNEGO

Prosimy o wybor jednej pozycji z kazdego dania
Powitanie Gosci Weselnych lampkq wina musujqcego oraz chlebem i solg

MENU 1 MENU 11 MENU 111

120 zt/os 150 zt/os 180 zt/os
PRZYSTAWKA PRZYSTAWKA PRZYSTAWKA
Rozki z baktazana Ptatki szynki Tatar z pomidorow

z musem paprykowym na rukoli

Terrina z 0gorka z piankg chrzanowq

z delikatng emulsjq chrzanowq
podane na lisciach z sataty

Carpaccio z marynowanego buraka

z galaretkq bazyliowq

Bliny z wedzonym fososiem
podane na zielonej satacie

ZUPA

Aksamitny krem z pomidoréw
z bazyliq i grissini

Tradycyjny rosot z kury
z domowym makaronem

ZUPA

Krem brokutowy

Bulion wotowy

z julienne warzywnym

ZUPA

Consome z kotdunami

Kremowa zupa chrzanowa
z chipsem z bekonu

DANIA GEOWNE

Roladki drobiowe ze szpinakiem
i szynkq parmeniskq
podane z gnocchi w sosie beszamel

Poledwiczki wieprzowe w sosie Dijon
podane z Zéttym ryzem
i karmelizowang marchewkg

DANIA GEOWNE

Poledwiczki wieprzowe
W s0sie rozmarynowym
z opiekanymi ziemniakami i brokufem

Pieczony filet z dorsza

podany na puree z marchwi
i blanszowanymi warzywami

DANIA GEOWNE

Wotowina krétko pieczona
z dzikim ryzem
i salsq warzywng

Grillowany tosos
na pure z ziemniakow
z salsq pomidorowq

DESERY

Szarlotka pod bezq na sosie malinowym

Ciasto czekoladowo-nugatowe
na sosie limonkowym

DESERY

Panna Cotta
z sosem malinowym

Parfait jagodowe

DESERY

Semifredo orzechowe
z sosem malinowym

Ciasto czekoladowe z wisniami
i musem Smietanowym
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PROPOZYCJA BUFETOW WYTRAWNYCH

Prosimy o wybor jednego z Bufetow

MENU STANDARD
70 zt/os

Aromatyczny schab w kminku

Soczysty karczek w ziotach

Boczek pieczony

Rolada z kurczaka ze szpinakiem
Delikatna rolada z kurczaka

z suszonymi pomidorami

Tradycyjna satatka jarzynowa z aksamitnym sosem
Krucha satata z turiczykiem

Satata z dodatkiem chrupigcych warzyw
Tatar ze sledzia i cebulki na grzance

Mini mozarella z pomidorami
Wybér babeczek z wytrawnym nadzieniem
Terrina drobiowa z warzywami

Wybér swiezego pieczywa

MENU DELUXE
100 zt/os

Aromatyczny schab w kminku
Soczysty karczek w ziotach
Boczek pieczony

Rolada z kurczaka ze szpinakiem

Delikatna rolada z kurczaka

z suszonymi pomidorami

Tradycyjna satatka jarzynowa z aksamitnym sosem
Krucha satata z tuniczykiem
Satata z dodatkiem chrupigcych warzyw

Tatar ze Sledzia i cebulki na grzance

Mini mozarella z pomidorami
Wybér babeczek z wytrawnym nadzieniem
Terrina drobiowa z warzywami
Wybér swiezego pieczywa
Potmisek polskich wedlin z dodatkami: ¢wikla, sos tatarski, chrzan
Pétmisek seréw polskich i wloskich

Lédeczki z 0gorka z puszystym serem feta

Francuskie przekgski Swiezo wypiekane z wytrawnym nadzieniem
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PROPOZYCJA DAN GORACYCH

Prosimy o wybor jednej pozycji z oferty I Danie gorqce oraz II Danie gorgce

MENU I MENU IT

35 zt/os 20 zt/os
Wotowina po burgundzku w czerwonym winie Zupa gulaszowa z wotowiny z chrupigcq marchewkq
Tradycyjny Strogonoff

Kolorowe Lecho z papryka, cukiniq i kabaczkiem
Udko z kurczaka pieczone z warzywami

Barszcz czerwony z krokietem z kapustq i grzybami

Zamien jedno danie gorgce na grilla w ogrodzie
albo zamow jako dodatkowq opcje

MENU GRILLOWE

MENU STANDARD MENU DELUXE

70 zt/os 120 zt/os
Karkéwka marynowana w ziotach Pstrag z grilla
Szasztyk z kurczaka z paprykq, i boczkiem Karkéwka marynowana w ziotach
Grillowane kielbaski Szasztyk z kurczaka z paprykg, cebulg, pieczarkami
Oscypek z grilla Grillowana kietbasa
Ziemniaki pieczone w folii Grillowana kaszanka
Ogérkl kiSZOTle Oscypek z grllla
Musztarda, ketchup, chrzan Ziemniaki pieczone w folii

Sos czosnkowy Grillowane warzywa z oliwq 1 ziotami

Chleb wiejski Ogorki kiszone
Musztarda, ketchup, chrzan
Sos czosnkowy
Chleb wiejski

DODATKOWE DANIA NA GRILLA

Prosiak pieczony faszerowany kaszq 2400 zt
Kociotek z kwasnicq 250 zt (25 porcji)




PROPOZYCJA BUFETOW SEODKICH

Prosimy o wybor jednego z Bufetow

MENU 1
45 zl/os

MENU II
69 zl/os

Wybdr kruchych babeczek: z delikatnym kremem
1 owocami, z serem, z orzechami

Kompozycja mini deserkéw kremowych
i muséw owocowych

Szarlotka galicyjska z polskich jablek
Puszysty sernik
Ciasto czekoladowe z korzennym aromatem

Wybor owocow sezonowych

Ciasteczka z delikatnym kremem w dwéch odstonach:
waniliowe i mocca

Wybor kruchych babeczek: z delikatnym kremem
i owocami, z serem, z orzechami

Kompozycja mini deserkéw kremowych
i muséw owocowych

Szarlotka galicyjska z polskich jabtek

Puszysty sernik

Ciasto czekoladowe z korzennym aromatem

Wybdr owocéw sezonowych

Ciasteczka z delikatnym kremem w dwdch odstonach:
waniliowe i mocca

Tarta z owocami sezonowymi

Tarta cytrynowa

PROPOZYCJE DODATKOWE

FONTANNA CZEKOLADOWA 2400 z1
TORT WESELNY (do wyboru) 22 zi/os
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PROPOZYCJA NAPOI
ZIMNYCH, GORACYCH I ALKOHOLOWYCH

PAKIET SOFT PAKIET SOFT OPEN BAR 1T OPEN BAR I
39 zl/os PLUS WINO 79 zt/os 150 z#/os 180 zt/os
Kawa Kawa Woédka Woédka
Herbata Herbata Piwo lane Piwo lane
Woda mineralna Woda mineralna Wino biate Wino biate
Soki owocowe Soki owocowe Wino czerwone Wino czerwone
Napoje gazowane Napoje gazowane Johnnie Walker Red
Mleko, cytryna Mleko, cytryna Gin Seagrams
Wino biate

Wino czerwone

WAZNE INFORMACJE

Proponowana oferta weselna wraz z menu dla min 80 0séb

Menu dla dzieci ponizej 2 lat - gratis, w wieku 2 - 7 lat - 60% ceny propozycji obiadu
Cena obejmuje podstawowaq dekoracje stotéw

Dekoracyjne, bezowe pokrowce na krzesta dodatkowo ptatne 15zt/sztuke

Maksymalna godzina trwania przyjecia — 2:00

Przedtuzenie przyjecia dodatkowo ptatne 1000zt za kazdq rozpoczetq godzine

Serwis kelnerski dostosowany jest do potrzeb przyjecia i wliczony jest w ceng menu
Oplata serwisu technicznego 1500z

Istnieje mozliwos¢ dostarczenia wlasnego tortu, obowigzuje wtedy optata serwisowa 12zt/porcje
Istnieje mozliwos¢ dostarczenia wtasnego alkoholu,

w tym przypadku doliczamy oplate serwisowq w wysokosci 35zt/butelke

Potwierdzeniem rezerwacji jest podpisanie umowy oraz wplata zadatku w wysokosci 30%

wartosci wybranego pakietu weselnego
Na miesiqc przed datq przyjecia nalezy dokonac wptaty pozostatej kwoty w wysokoéci 70%
Oferta wazna do 31 XII 2020 roku
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Wychodzgc naprzeciw Panstwa potrzebom stworzylismy mozZliwos¢ zamiany Dania Glownego

Z Propozycji Obiadu Weselnego na Danie Gtowne z Propozycji Menu Wegetariariskiego lub dla Dzieci

PROPOZYCJA MENU WEGETARIANSKIE

MENU WEGETARIANSKIE

Menu I

Cukinia faszerowana kozim serem i kurkami

z rozmarynowym Pesto
Menu I1
Pierogi z kaszq gryczang, bryndzq i kwasng Smietang

Menu I11

Stek z dyni z koprem wloskim, zielong soczewicq i sokiem z granata

PROPOZYCJA MENU dla Dzieci

MENU dla DZIECI

Menu I

Nuggetsy z kurczaka w ptatkach kukurydzianych
frytkami i suréwkq z tartej marchwi
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